
 Menu Midi 
 

BÊÊÊÊÊ….! 

cake à l’agneau,  

herbes et feta 

 ou 

 POTAGE DU MOMENT 

 ou 

 SALADE FRAÎCHEUR 

 ***** 

ROUGE FEU 28. 
pâtes farcies à la mozzarella, Pomodoro fumée et 
pangrattato pignon-parmesan 

 
MARÉE HAUTE 38. 
prise du jour, ragoût de fenouil et fruits de mer 
parfumé à l’orange et safran 

 
ON VISE L’OR! 34. 
boudin noir Fenouillière, beurre de courge  
butternut et caramel de pomme 

 

RÉCOLTE D’AUTOMNE 33. 
pain de viande forestier, Smitane, croustilles de  
panais et mousseline truffée 

 
LE PÉKINOIS 37. 
suprême de cannette, laque miel-soya,  
crêpes sésame et aromates fraîcheur 

 
HIBACHI 38. 
onglet de bœuf vieilli, marchand de vin et 
frites maison 

 

 ***** 

DESSERT ET BOISSON CHAUDE 
11h30 à 14h00 

du 22 au 25 octobre 2024 


