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BOUCHEES DE L'AMOUR
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POISSON ROUGE
gravlax saumon teinté a la betterave
carpaccio de thon, gingembre et citronnelle ‘

tartare de pétoncle fraise et limette
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FLEUR ET RUBIS
ris de veau poélé, purée champenoise vanillée et

gastrique hibiscus et grenade
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‘MATCH' PARFAIT
pavé de cerf, foie gras poélé, beurre de

cabernet sauvignon au chocolat noir
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PASSION SATINEE
' mousse chocolat blanc,

compotée exotique et sauce chocolat noir

125% par personne



