
 

La Saint-Valentin à la  
Fenouillière 

 

BOUCHÉES DE L’AMOUR 

 

*** 

 

POISSON ROUGE 

gravlax saumon teinté à la betterave 

carpaccio de thon, gingembre et citronnelle 

tartare de pétoncle fraise et limette 

 

*** 

 

FLEUR ET RUBIS 

ris de veau poêlé, purée champenoise vanillée et 

gastrique hibiscus et grenade 

 

*** 

 

‘MATCH’ PARFAIT 

pavé de cerf, foie gras poêlé, beurre de 

cabernet sauvignon au chocolat noir 

 

*** 

 

PASSION SATINÉE 

mousse chocolat blanc,  

compotée exotique et sauce chocolat noir 

 
 

125$ par personne 

 
 


